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Wine & Dine
23.- 24. August 2024

ab 17:00 Uhr

 Ein Genuss- & 
Kulturprogramm 

bei acht Gastronomen 
in der Innenstadt

Café 9zehn
Enchilada
Extrablatt
Altes Brauhaus Henin
Kasabar
Reinhardt´s
Sissi + Franz
Westend

Enchilada
Mexican Summer Quesadas

Cheddar l Chipotle Cream l Paprika l Ananas l Hackfleisch - 7,90 €

Watermelon Bowl
Gegrillte Melone l Feta Käse l Reis & Quinoa l Avocado l Babyspinat

roter Krautsalat l dazu ofenfrisches Baguette  - 11,90 €

Chicken Rucola Wrap
Gefüllter Vollkorntortilla l Frischkäse l Hähnchen l Cherry Tomaten

Reis & Quinoa l Rucola
dazu Nachos l Red Salsa l Sour Cream - 11,90 €

Weine 
Kitzer Dreisatz Sauvignon Blanc 0,75l - 26,00 €     l 6,5
Trocken I Weingut Kitzer l  Deutschland Rheinhessen

Pfirsich I Stachelbeere I Holunderblüte

Ramon Bilbao Rosado Rioja 0,75 - 26,00 €     l 6,5
Trocken l Bodegas Ramon Bilbao

Nordspanien Rioja
Limette l Minze l Erdbeere

Kern Secco Rose Muskat Trollinger 
0,75l  - 26,00 €    l 6,5                                                    
Trocken l Wilhelm Kern

 Deutschland Württemberg
Rose l Muskat 

Rahmenprogramm 
Freitag & Samstag 
19:00 - 22:00 Uhr 

Vocal Beats 
von unseren Residents

Altes Brauhaus Henin
Weissweine aus Deutschland

Merlot Blanc de Noir trocken, Weingut Julia Schittler Becker, Pfalz 
Fruchtig, Saftig, Unkompliziert - Glas 5,90 € – Flasche 19,90 €

Riesling Grauschiefer trocken, Weingut Peters, Saar 
Rassig, Spritzig, Vielschichtig Glas - 6,50 € – Flasche 21,90 €

Rotwein aus Deutschland
Regent trocken, Weingut Russbach, Pfalz 

Gehaltvoll, Kräftig, weiche und ausgereifte Tannine 
Glas 5,90 € – Flasche 19,90 €

Weitere Weine unter www.haus-henin.de/winedine

Speisen
Heniner Käseplatte | 19,90 € 
mit sechs Käsespezialitäten, 

marktfrischem Obst und Ciabatta-Scheiben 

Heniner Schweinefilet | 24,90 € 
mit hausgemachter Rotwein-Jus 
und karamellisierten Charlotten, 

dazu Rosmarin-Kartoffeln 

Flammkuchen | 16,90 € 
mit Birne, Preiselbeeren, Camembert und Rucola

Auftritt
Freddy Pieper on Chairs

Samstag – 24.08.2024 ab 19:30 Uhr

Café 9zehn
Auszug aus unserer Weinkarte 

für Wine & Dine

Q3 2022 Cabernet blanc - 0,75l - 19.90 €
Q6 2023 Chardonnay - 0,75l - 19.90 €

Grauburgunder „Glückstropfen“ - 0,75l - 19.90 €
Q9 2023 Sauvignon blanc - 0,75l - 19.90 €

Lugana Cà dei Frati - 0,75l - 28.90 €
Chablis - 0,75l - 34.90 €

R6 2022 Drio Rosé - 0,75l - 19.90 €
R8 2022 Merlot Rotwein - 0,75l - 20.90 €

C1 2022 Cuvée Heinrich Rotwein - 0,75l - 23.90 €

Speisen:
Winzerjause (für zwei Genießer) - 28.90 €

Burger vom Pfälzer Saumagen - 15.90 €
Quiche Lorraine mit buntem Salat - 13.90 €

Pulled Pork Sandwich - 9.90 €
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KasaBar
Vorspeise

Sake Tartar - 3,00 €
Mit Lachs Tartar, Sesam, Sesamöl, Dill, Avocado

Hauptgerichte
Sake Avocado Maki - 4,80 €

Mit Lachs & Avocado

Futo Vegetarische Maki - 8,00 €
Mit Lullo Biondo Salat, Tofu, Wakame, Gurken,

Avocado, Mango, Paprika

Futo Tempura Ebi Maki - 8,50 €
Mit Tempura Garnelen, Lollo Biondo Salat, 

Avocado, Cocktail Soße

Vegetarier Bowl nach Wahl - 8,50 €
Mit Reis, Erdnuss, Cashewnuss, Avocado, 
Bohnen, Mais, Wakame, Ingwer, Sesam

+ Thunfisch + 2,50 €
+ Lachs + 1,00 €

+ Knuspriges Hähnchen + 1,00 €
+ Garnelen Tempura + 2,50 €

Desserts
Gebackene Bananen  4,50 €

Bananen mit Honig

Getränke
Sushi Wein 0,1 l | 0,2 l – 4,50 € | 8,90 €
„Raw like Sushi“ Chardonnay trocken, 

WeingutSchembs, Rheinhessen

Cocktail mit Wein 6,90 €
Weißwein, Bluna Zitronen, 

frischer Limettensaft

Sissi + Franz
Bulgarini Lugana Doc (0,2 Glas 6,95 €; Flasche 21,95 €)

De Falco Salento Primitivo (0,2 Glas 6,45 €; Flasche 21,95 €)
Sissi & Franz Hauswein; rot, weiß, rose; lieblich 

(0,2 Glas 5,95 €; Flasche 19,95 €)
 

Zusätzlich zu unserer Weinkarte werden wir 3 Weißweine 
österreichischer Auswahl anbieten und zudem wird es bei uns 
das Käse-Schinken-Rösti, die Ochsenbratwurst sowie weitere 

Snacks geben (auch TO-GO möglich).

Extrablatt
Südfranzösischer Rosé 0,2 l - 6,45 €; 1,0 l - 23,95 € 
Schneider Hullabaloo 0,2 l - 6,95 €; 1,0 l - 24,95 € 

Grauburgunder 0,2 l - 6,45 €; 1,0 l - 23,95 € 

Chianti 0,2 l - 6,95 €; 0,75 l - 22,95 €
Luccarelli 0,2 l - 6,95 €; 0,75 l - 22,95 € 

Zu jeder Flasche Wein gibt es ein Hausbrot mit Dips gratis.

Westend
Weissweine aus Italien

Grillo trocken, Weingut Cassara, Sizilien 
Fruchtig, harmonisch, leicht würzig 

Glas 5,90 € - Flasche 19,90 €

Soave Classico trocken, Weingut Guerrieri Rizzardi, Veneto 
saftig, elegant, feinfruchtig

Glas 6,90 € – Flasche 22,90 €

Rotwein aus Italien
Montepulciano trocken, Weingut Remonti, Abruzzen 

Fruchtig, ausgewogen, leicht würzig
Glas 6,50 € - Flasche 21,90 €

Weitere Weine unter 
www.westendhamm.de/winedine

Speisen
Chacuterie-Platte | 19,90 €

mit köstlichen Wurst- und Käsespezialitäten

Linguini | 16,90 €
mit Garnelen in einer leichten Weißwein-Sahne-Sauce, 

verfeinert mit Tomaten und Grana Padano

Bruschetta Speciale | 11,90 €
drei Bruschetta-Spezialitäten, mit Tomaten und Schafskäse, 

mit Thunfisch und Zwiebeln und klassisch italienisch 
mit sonnengereiften Tomaten 

Auftritt

Clapton & Company – 
Freitag – 23.08.2024 

ab 19:30 Uhr

Reinhardt´s
Aus unserer Outdoor-Küche

Carpaccio vom Weiderind
mit gebackenen Champignons

und Trüffelmayonnaise - 15,00 €

Feta-Paprika-Quiche mit Kräuterschmand - 10,00 €

Tempura Garnelen mit scharfem Coleslow - 15,00 €

Salsiccia Foccacia - 10,00 €

Weingut Bruker Württemberg

Weißwein

2022er Grauburgunder - 0,2 l   9,00 € - 0,75 l   30,00 €

2023er GRETCHEN - 0,2 l   9,00 € - 0,75 l   30,00 €

2023er Sauvignon Blanc - 0,2 l   9,00 € - 0,75 l   30,00 €

Roséwein

2022er Rosé Saignée - 0,2 l   9,00 € - 0,75 l  30,00 €

Rotwein

2021 Trollinger mit Lemberger - 0,2 l   9,00 € - 0,75 l   30,00 €

2018 Black Betty „Unfiltered“ - 0,2 l   10,00 €- 0,75 l   35,00 €

Lassen Sie sich von Markus Bruker
persönlich beraten. 

Auftritt

Freitag ab 19:00 Uhr 
legt DJ Mats Senftleben auf

Samstag ab 19:00 Uhr 
Christina Branner Jespersen  

 

DJ Mats Senftleben 
Foto Nico Schmitz

Winzer Markus Bruker 
Foto Werner Kuhnle

Foto Nico Schmitz

Weitere Speisen- und Weinangebote finden Sie vor Ort.

Clapton & Co 
Foto Thomas Quast


